SUSHI - CRILL - WOK

Wir heiken Sie herzlich willkommenl

Das HOA THOA Restaurant ist ein Familienbetrieb, dass lhnen eine Vielfalt an
Cerichten vom Crill, aus dem Smoker und aus der fermdstlichen Kiche anbietet.
Dabei werden ausgewdhlie frische Zutaten aus der Region verwendet.
Entdecken Sie unsere hausgemachten Spezialitéten aus Vietnam, Thailand und
Jopan, welches unsere leidenschafilichen Koche mit jahrelanger Erffahrung fOr
Sie zubereitet. Unser aufmerksames Service-Team freut sich darauf Sie zu
bedienen und lhnen ein unvergessliches kulinarisches Erlebnis zu bieten.

Ceme kannen Sie unser Restaurant auch fir eine geschlossene Cesellschaft
anmieten oder ein Catering bei lhnen zu Hause. Sprechen Sie uns dazu einfach
an. Wir beraten Sie geme.



Besuchen Sie uns auch auf unserer Website:
www.hoathoa.de

Fur Reservierungen eneichen Sie uns unter folgender Telefonnummer:

089 - 12020396

Oder unter folgender E-Mail-Adresse:
HoaThoa2018@gmail.com

Offnungszeiten:
Mo: Ruhetag (auch an Feiertagen)
Di - Fr: 11:30 - 1500 und 17:30 - 23:00
Sa, So, Feiertag: 17:30 - 2300
Kuche: Mittags bis 14:30 & Abends bis 22:00

Bei lhrer Selostabholung erhalten Sie von uns ein kleines Dessert
(pro Hauptgericht) aufs Haus (ausgenommen Mittagsangebote).

Uber positive Rezensionen auf Google und TripAdvisor freuen wir uns.



Hoa Thod's Sushi

(serviert mit eingelegtem Ingwer, Wasabi und Soja-Sauce®)

Nigiri

(Eine Zutat angerichtet auf ovalen Reisballchen mit frischem Wasabi - je 1 Stick)
N1 Maguro - Thunfischfilet vom Yellow Fin * 3,80
N2 Sake - Lachsfiet © 3,50
N3 Surimi - Krebsfleisch > 3,50
N4  Unagi - gegrilter Aal * 3,80
N5 Ebi- SuRwassergamele, gegart * 3,50
N6 Tako - Oktopus vom Meister 3,50
N7  Tobiko - Flugfischkaviar * 3.80
N8 lura - Lachskaviar 4,50
N9  Aburi Sake - flambierter Lachs, Kaviar * 4,00
N10 Abui Maguro - flambierter Thunfisch, Kaviar * 4,30

Nigiri Sashimi

Sashimi
(Dnne Scheiben von frischem, rohem Fisch, serviert auf Rettich-Algen-Salat;
auf Wunsch auch als flambiertes Sashimi)

Al Maguro Sashimi - 5 Scheiben Thunfischfilet 17,50
A2 Sake Sashimi - 5 Scheiben Lachs * 16,50
A3 Sashimi Mix - je 3 Scheiben Thunfischfilet und Lachs * 17,50



Hoa Thoa's Sushi

H1
H2
H3
H4
HS
Hé6
H7
H8
H

(serviert mit eingelegtem Ingwer, Wasabi und Soja-Sauce®)

Hoso - Maki

(Klassische Sushi-Rolle - aufgeschnitten in 6 Sticke)

Tekka Maki - Thunfischfilet vom Yellow Fin *

Sake Maki - Lachsfilet *

Tuna Tatar Maki - Spicy Thunfisch-Tatar, Frohlingszwiebeln, Tobiko
Unagi Maki - gegrillter Fluss-Adl, Frohlingszwiebeln, Sesom *

Sake Tatar Maki - Spicy Lachs-Tatar, Frohlingszwiebeln, Tobiko *
Ebi Fry Maki - Tempura Gamele

Surimi Maki - Krebsfleisch **

Avo Maki - Avocado, Sesam

Kappa Maki - Curke, Sesam

3

H10 Mango Maki - Frische Mango, Frischkase *

8,00
7,50
8,00
8,00
7,50
7,50
/7,00
6,00
3,50
6,00

B1
B2
B3
B4
BS
Bé

Hoso - Maki Crunchy Roll

129

Crunchy Rolls

(In Pankomantel tberbacken mit Unagi-Sauce und Spicy Mayonnaise -

aufgeschnitten in 6 Sticke)

Vegi - Avocado, Curke, Mango, Frischkeise

Dragon - Tempura Gamele, Avocado, Mango, Frischkase ‘
Seafood - Lachs, Thunfisch, Krebsfleisch, Avocado, Frischkése
Duck - Ente, Avocado, Curke, Mango, Frohlingzwiebeln, Frischkese
Chicken - Chicken Tempura, Avocado, Gurke, Frischkéise

Salmon - Lachs, Avocado, Frischkase °

8,50
9,50
9,90
9,50
9,50
9,50



Sushi Sets

(senviert mit eingelegtem Ingwer, Wasabi und Soja-Sauce®)

Set 1 (vegetarisch) %’ 18,50
20 Maokis:
6 Crunchy Vegi, 6 Avo Maki, 8 Kappa Phila

Set 2 17347 21,50
2 Nigiris: 1 Lachs, 1 Thunfisch
12 Makis: 6 Crunchy Dragon,

3 Sake Maki, 3 Tekka Maki

Set 3 1447 23,50
3 Nigiris: 1 Lachs, 1 Thunfisch, 1 Camele
14 Makis: 4 Mexican, 4 California,

6 Crunchy Seafood

Set 4 %7 23,50
3 Lachs Nigiris
14 Makis: 4 Alaska, 4 Spicy Sake,

6 Crunchy Salmon

Set 5 173 21,50
22 Makis:

4 California, 4 Mexican, 4 Alasko,

4 Tekkakyu, 3 Avo Maki, 3 Koppa Maki

Set 6 (fur 2 Personen) ">’ 59,00
4 Sashimis auf Algen-Rettich-Salat:;
2 Lachs, 2 Thunfisch
6 Nigiris: 2 Lachs, 2 Thunfisch, 2 Gamelen
26 Makis: 6 Sake Maki, 6 Tekka Maki,
6 Crunchy Dragon, 8 Cdlifomnia




Hoa Thod's Sushi

Ul
U2
U3
U4
us
Ué
U7
U8
U9

(serviert mit eingelegtem Ingwer, Wasabi und Soja-Sauce®)

Ura - Maki

(Inside-Out Rolle mit Sesam - aufgeschnitten in 8 Sticke)

Avo Phila - Avocado, Frischiase

Kappa Phila - Cutke, Frischkase *

Vegan - Avocado, Mango, Gurke, Algen Salat

Cadlifornia - Krebsfleisch, Avocado, Curke, Tobiko, Spicy-Mayo *
Alaska - Lachs, Avocado, Tobiko *

Philadelphia - Lachs, Avocado, Fischkése *7

Spicy Tuna - Scharfes Thunfisch-Tatar, Gurke, Tobiko

Spicy Sake - Scharfes Lachs-Tatar, Avocado, Tobiko *

Mexican - Tempura Camele, Avocado, Frischkase 7

34

UL10 Salmon Teriyaki - Cegrillter Lachs, Avocado, Mango :
ULl Anago - Cegilter Adl, Gurke, Avocado, Unagi-Sauce *

8,00
7,50
8,50
9,00
9,00
9,50
9,90
9,50
9,50
9,00
9,90

T
T2
T3
T4
5

Ura - Maki Special Roll

Special Rolls

(Mit Kaviar und frischem Wasabi obendrauf - aufgeschnitten in 8 Sticke)

Ebi Tempura, Avocado, Frischkése / Sake Flambe on Top 1347

Krebsfleisch, Curke, Avocado, Mayo / Tung, Ebi, Sake on Top s
Ebi Tempura, Avocado, Frischkase / Tuna Tatar on Top &
Lachs, Avocado, Fischkase / Lachs Tatar on Top 4

Cegrllter Lachs, Krebsfleisch, Avocado, Mayo / Carnele on Top M

15,90
15,90
16,50
15,90
15,90



Suppen

1. Wan Tan Suppe °
Klare Hohneroriohe mit Wan-Tan-Taschen gefullt mit Hohnchen

und Garnelen dazu Gemise, Pilze und Frihlingszwiebeln
8,00

2. Tom Yum Gung 3"4)

Wirzig, pikant-scharf-saure Suppe mit Black Tiger Gamelen,
Zitronengras, Galanga, Kirschtomaten und Pilze
9,00

3. Tom Kha Gai ** )

Thailandische Kokossuppe mit Hohnerfleisch, Zitronengras, Galanga und Pilze

8,00

Kleine Vorspeisen & Beilagen

90. Edamame 6,00 94, Portion Pommes 400

91. Algensalat mit Sesam 7,90 95. Portion Jasmin-Reis 3,00

92. Gemischter Salat 5,50 96. Portion Eier-Reis 7,50

93. Krupuk (Krabbenchips) 450 97. Extra Sauce 2,50
) = |eicht scharf ) ) = scharf ) ) ) = sehr scharf

Wenn Sie es geme scharf mégen, kdnnen Sie jedes Cericht auf Wunsch mit dem

gewlnschten Scharfegrad bestellen.



Salate

. 4
4. Goi Cuon - Sommerrollen (2 Stick - Sewiert mit Hoisin-Sauce) " 2°

Reispapierblatter gefullt mit fischen Krcutern, Reisnudeln, Garnelen, gegrilltem

Hohnerfleisch, Eiemn, Curken, Paprika und Salat (nach Wunsch auch vegetarisch)
8,50

5. Salat Mien ** )

Lauwarmer Clasnudelsalat mit Black Tiger Camnelen, Kirschtomaten, Zwiebeln, Sellerie,
Paprika, Curken und Morcheln in Limetten-Chili-Knoblauchmarinade

10,50

6.Sclat Bo *"%)

Lauwarmer Rindfleisch-Salat mit Gurken, Sellerie, Kirschtomaten, Paprika, Kréutemn,
Sojabohnensprossen, Erdnisse und Zwiebeln nach vietnameischer Art
10,50

7.Mango-Salat * )\
Mit Karotten, Rot-Zwiebeln, Frohlingszwiebeln, Krauter, Réstzwiebel und Erdnissen in
verfeinertem hausgemachtem Dressing, serviert mit Krabbenchips
9,50

8 Papaya-Salat ** )\/
Mit Kirschtomaten, Karotten, Jungbbohnen, Erdnisse und Kréuter in verfeinertem
Limetten-Chili-Knoblauch-Dressing, serviert mit Krabbenchips
9,50

9. Spicy Lachs-Avo-Tatar * )
Pikant angemachter Lachs-Tatar mit Avocado, Sesam, Fischrogen, Frohlingswiebeln

an Algensalat, serviert mit Krabbenchips
13,50



Warme Vorspeisen

20. Cha Gio Chay “*\/

3 Stick hausgemachte Frohlingsrallen mit Glasnudeln, Morcheln, Wasserkastanien,
Frohlingzwiebeln und Cemise, serviert mit Sweet-Chili-Sauce
7,50

21. Nem *°
3 Stick hausgemachte Frohlingsrollen im Reispapier mit Schweinefleisch, Eier,
Morcheln, Glasnudeln, Cemise und Frohlingszwiekeln,
serviert mit verfeinerter Chili-Knoblauch-Fischsauce

8,50

22 Satay Gai *°
5 Stick wirzige Hahnchenspieke mariniert mit verschiedenen Kréutem

in Curry-Kokosmilch-Sauce serviert mit Erdnuss-Sauce
8,50

23, Ebi Fry
5 Stuck grofe japanische Camelen im Pankomantel knusprig gebacken,
serviert mit Sweet-Chili-Sauce

9,50
24. Spicy Chicken Wings “*° )
5 Stuck leicht-scharf gebackene Hohnerflugel
mit hausgemachter Sweet-Chili-Sauce
8,00
25. Gemischte Platte (ab 2 Personen) »#%*4%°
Fine Kombination aus Cha Gio Chay, Nem, Satay Gai, Ebi Fry, Chicken Wings und
Mango-Salat, serviert mit verschiedenen hausgemachten Saucen
13,50 pro Person



Grill & Smoker

Geniefien Sie unsere Heisch- und Fisch-Spezialitaten vom Giill mit asiatischen
Akzenten und feiner Rauchnote

30. Vit SotMe * )

Cegrillte Barbarie-Entenbrust auf Wok-Cemise mit Zwiebeln und Peperoni
in leichter Stik-Sauer-Tamarindensauce serviert mit Jasmin-Reis

23,50

31 Steak & Egg * )
Cegrilltes Angus-Rumpsteak aus Argentinien (zart und fettarm) auf gebratener
Paprika, Zucchini, Zwiebeln und Champignens, dazu Pommes und Spiegelei

25,50

32. Bo Nuong Tieu *7 )

Saffig-zartes, Angus-Roastbeef aus Argentinien vom Crill, in Streifen geschnitten,
auf Wok-Gemise mit jungem grinen Pfeffer in Chili-Knoblauch-Sauce,
serviert mit Jasmin-Reis
23,50

33. Suf & Tuf **
Cegrlltes Angus-Roastbeef aus Argentinien und Block-Tiger-Camelen am Spief,
auf Wok-Cemise in einer feinen Soja-Austern-Sauce, serviert mit Jasmin-Reis
26,50
34, Lachssteak Teriyaki >~*
Nomwegisches Lachssteak vom Crill auf Wok-Cemise in feiner Teriyaki-Sauce,
serviert mit Jasmin-Reis
22,50

- For Anderungswinsche stehen wir lhnen jederzeit geme zur Verfogungl -



Wok-Spezialitten

(serviert mit Jasmin-Reis)

40.Ga Xao Hat Dieu *¢ )
Hahnchenfiletstreifen mit verschiedenem CemUse, Papriko, Frohlingszwiebeln

und Cashewnussen in feiner Chili-Knoblauch-Sauce
17,90
41. Ga Sot Dau Phong #47° )

Knuspriges Tonkatsu-Hohnchen auf Wok-Cemise mit Erdnuss-Kokosmilch-Sauce
18,50

42.Bo Chu Chi Tieu **))

Rinderlendenstreifen mit jungem grinem Pleffer, Paprika, Zucchini, Champignon,
Bambussprossen, Baby-Mais, Bohnen und Thai-Basilikum im Curry-Paste-Souce
19.90

43. Bo Xao Hung Que )
Rinderlendenstreifen mit verschiedenem CemUse, Bambussprossen,
Champignon, Zwiebeln und Thai-Basilikum

19,90

44 Vit Chua Ngot
Knusprige Ente auf Cemise, Paprika und frischer Ananas in StR-Sauver-Sauce
20,50

45, Vit Rau Xao **
Knusprig gebackene Ente auf verschiedenem Gemise in Soja-Austern-Sauce
20,50

46. Xao Thap Cam **)

Cebratene Black Tiger CGamelen, Hdhnchen und Rinderendestreifen mit

verschiedenem GemUse, Peperoni und Frohlingzwiekeln in schwarzer Bohnensauce
20,50



Wok-Spezialitaten

(serviert mit Jasmin-Reis)

47.Tom Sa Ot *>*)
Cebratene Black Tiger Gamelen mit Zitronengras, Peperoni, Zwiebeln und

verschiedenem GemUse in Chili-Knoblauch-Sauce
21,50

48. Hai San - Seafood *#*4" )
Cebratene Rotbarschiiletwirfel, Sepia und Black-Tiger-Camelen
mit Sellerie, Paprika, Pilzen, Zwiebeln, Dill und Peperoni in feiner Soja-Austemn-Sauce
21,50

49.Rau Xao Tofu ¢ V'

Knackiges Cemise vom Wok mit gebackenem Tofu, Pilzen, Paprika, Bambussprossen
und Frohlingszwiebeln in feiner Teriyaki-Sauce
17,50

Rote Thai-Curry )

(serviert mit Jasmin-Reis)

mit verschiedenem Cemise, Bambussprossen, frischer Ananas, Kirschtomaten,
Thai-Basilikum, Paprika, Karotten, und Kokosmilch. Wahlweise mit:

50. Gebackene Enfe * 20,50
51. Hahnchenfiletstreifen 18,50
52. Black Tiger Gamelen 21,50
53. Rinderlendenstreifen 19,90
54. GemUse und Tofu 1750 Y
55. Gegrillter Lachs 22,50



Nudeln Spezial

60.Pho Bo °

Reisbandnudel-Suppe, bei uns nach altem Familienrezept frisch zubereitet mit
Rindfleisch, Frohlingszwiebeln, Sojabohnensprossen und frischem Kréutern
17.50

Bun

Lauwarm feine Reisnudelschale mit Salat, frischen Krauter, ErdnUsse und Rostzwielbeln,
dazu eine verfeinerte Chili-Knoblauch-Fisch-Sauce (Auf Wunsch auch vegetarisch)

61.Bun Nem - La Lot “**® 2050
Mit knusprigen Frohlingsrollen und Mariniertes Rindfleisch in Wild-Pfefferbléttern

62.Bun Cha Ca "*°° 20,50
Mit knusprigen Frohlingsrollen, gebratenen Rotbarschfiletwirfeln und Dill

63.Bun Thap Cam “***® 2050

Mit knusprigen Frohlingsrollen und geloratene Rinderlendenstreifen

My Xao “*
Cebratene Eiemudeln mit verschiedenem Gemise, Eiem,
Sojabohnensprossen und Zwiebeln. Wahlweise mit:
64 knusprige Ente : 2050 / 65. gebackenes Hahnchen : 18,50
Pad-Thai “*%° )
Cebratene Reisbandnudeln mit Eiemn, Tofu, Sojasprossen, Karotten, Peperoni und

Frohlingszwiebeln in leichter sif-saurer Tamarindensauce. Wahlweise mit:
66. Gamelen’: 21,50 / 67. Hahnchenfleisch : 18,50 / 68. Vegetarisch : 17,50

Banh Canh *** )
Cebratene dicke Weizennudeln mit Gemise, Frihlingszwiebeln, Sojabbohnensprossen
und Peperoni in feiner Soja-Austemn-Sauce. Wahlweise mit:
69. Rindfleisch: 19,90 / 70. gebackenes Hahnchen: 18,90



Dessert

80. Hausgemachtes Schokokichlein an Mangoeis % 8,50
81.Lemongras Créme brolee 25 8,00
82. Schoko Mousse an Obstragout und Kokos-Eis ° 8,50
83.Mango Mousse an Obstragout und Kokos-Eis *° 8,50
84. Mochi (Eisfollung im Klebreismantel) mit Obstragout * 7.50
Zwei Mochis nach Wahl: Mango, Kokosnuss oder Erdbeer-Kasekuchen
85. Frische Mango mit lauwarmen Kokosklebreis &30
86. Gebackene Banane mit Honig und Vanilleeis ** 8,00
87. Gemischtes Eis (drei Kugeln nach Wah!) * 7,50

Vanile, Schoko, Erdbeere, Mango, Pistazie, Kokosnuss

Zum Dessert empfehlen wir lhnen ein Glaschen Sweet Sheny oder Pllaumenwein

For den Umweltschutz erhelben wir eine Cebihr von 0,50 Euro pro Verpackungsteile,
das fir die Mitnahme von Speiseresten verwendet wird,

1 Clutenhaltiges Cetreide | 2 Eier | 3 Fisch | 4 Krebstiere | 5 Weichtiere | 6 Soja | 7 Sellerie | 8 Erdnusse |
9 Milch und Loktose

a Geschmacksverstarker | b Konservierungsstoffe | ¢ Antioxidationsmittel | d Farostoff | e Stfungsmittel |
f Koffeinhaltig | g Chininhaltig




Aperitif & Longdrinks

Hugo °° 8,50 Whiskey Cola * 8,50
Minze, Holunder-Sirup, Limette Cola, Jack Daniel's Whiskey
und Prosecco
Aperol Spritz 8,50 Cuba Libre ¢ 8,50
Prosecco, Aperol, Soda, Cola, Weifier Rum, Limette
Orange
Lillet Wild Benmy 8,50 Lillet Vive 8,50
Lillet Blanc, Wild Berry, Beeren Lillet Blanc, Tonic Water,
Erdbeere, Minze, Curke
H. T. Bowle 8,50
Prosecco, Holunder-Sirup,
Soda, Pink Grapefruit, Frichte Vodka Bitter Lemon © 8,50
Campari Soda ° 7,90 Gordon's Gin Tonic © 8,50
Campari Orange ¢ 8,50 Hendricks Gin Tonic © 11,50
Prosecco, Crémant & Champagner
Prosecco di Valdobbiadene 0,1l 6,50
0,75 (Flasche) 35,00
Crémant Bouvet Rosé Excellence Brut 0,11 8,50
0,75 (Flasche) 39,00
Hubert de Gertale Brut Tradition 0,75l (Flasche) 75,00
Veuve Cliquot Brut 0,75! (Flasche) 79,00
Ruinart Brut Rosé 0,75l (Flasche) 119,00



Offene Weine Weifd

Grauer Burgunder - Deutschland 0,11 5,00 0,2l 8,50
lhringer Fohrenberg

Griner Veltliner - Osterreich 0,11 4,50 0,2l 8,00
Heuriger - L&ssterassen”

Lugana Valmarone - ltalien 0,11 5,00 0,2l 8,50
Chardonnay - Frankreich 0.1l 450 0,2l 8,00
Aimery Caves du Sieur dArques

Weinschorle Weifs, Rose oder Rot 0,2 5,00 0,41 9,00

Offene Weine Rot

Blauer Zweigelt - Osterreich 0,11 4,50 0,2l 8,00
Lossterassen

Merlot - Frankreich 0,11 4,50 0,2l 8,00

Aimery Caves du Sieur dArques

Primitivo - ltalien 01l 5,00 0,2l 8,50
Doppio Passo Salento

Offene Weine Rosé

Domaine de Millet rosé - Frankreich 0,11 5,00 0,2l 8,50
Cotes de Gascogne



Flaschenweine Weifd

Rhein- Grauer Burgunder 0,75l 37,00
hessen Weingut Rudolf Ceil
Qualitétswein, trocken, fruchtig

Baden Weiftburgunder SL 0,75l 43,00
Alexander Laible
QbA, trocken, Mirabellen, Quitten, Zitrone

Rheingou Riesling 0,75l 42.00
Weingut Robert Weil
VDP Gutswein, frocken, fruchtig

[talien Lugana 0,75l 39.00
Ca dei bt
DOC, trocken, fein wirzig, Aprikosen, Mandeln

Frankreich Sancere ,,Cuvée Genése” 0,75l 45,00
Jean-Max Roger
AOP. frocken, fruchtig

Frankreich  Chardonnay ,,Crand Ardéche” 0,75l 39,00
Maison Louis Latour
.CP. frocken, Fruchtig, Vanillenote

Ostereich  Sauvignon Blanc 0,73 43,00
Wengut Tement Berghausen
Qudlitastswein, frocken, Bimennote, Holunder

Osterreich  Groner Veltliner ,Fass 4° 0,75l 4500
Bernhard Ott, Wagram
Qualitatswein, fruchtig, elegant, pfeffrig



Flaschenweine Rosé

Frankreich

Ostereich

Sancere ,,Cuvée La Crange Dimigre”
lean-Max Roger
AQOP. trocken, Himbeere, weifie Rosen

JLust & Laune”

Weingut Zull
Qualitatswein, trocken, fische rofe Frichte

Flaschenweine Rot

0,75l

0,75l

46,00

33,00

Pralz

[talien

Frankreich

Spanien

Ursprung (Cabemet Sauvignon/Merlot)
Weingut Markus Schneider

Qudlitaitswein, frocken, samtig, weich, Kirsche,
|Johannisbeere, Pflaumenmus

Vino Nobile di Montepulciano
Azienda Agricola Poliziano
DOP. frocken, Brombeere, Lakiitz, Kirsche

Chéteauneuf-du-Pape
Domaine Chante Cigale
Trocken, Kraftig, Edel, Heidelbeeren und Rose

Ricia Reserva
Bodegas Muga
D.OP. rocken, fruchtig, Waldbeeren

0,73l

0,73l

0,73l

0,73l

35,00

48,00

56,00

46,00

- Unser Service steht lhnen bei Fragen zum Johrgang geme zur Verfligung! -



Biere

Hofbrau Helles (vom Fass) 0,3l 3,70 0,5 460
Radler * 0,3l 3,70 0,5l 4,60
Russn / Cola-Weizen "' 0,3l 3,70 0,5l 460
Beck's Pils ' 0,33l 4,30
Hofbréu Haschenbiere:
WeiRbier * 0,5 470
Dunkel Gold, WeiRbier dunkel ' 0,5 4,70
Helles alkoholfrei, WeiRbier alkoholfrel, Weibier leicht * 0,5 470
Asiatische Biere:
Singha Bier (Thailand) 0,33l 5,30
Kirin Bier / Asahi Bier (Japan) 0,33l 5,30

Softdrinks & Wasser
Saftschorle / Nektarschorle * 0,25 3,20 0,33l 3,90
Fruchtsaft / Nektar * 0,25l 3,50 0,33l 4,50
* (Mango, Maracuja, Litschi, Cuave, Johannesbeere, Apfel, Ananas, Crange)
Cola / Cola-Light / Cola Zero #*' 0,25l 3,20 0,33 3,90
Zitronenlimo / Fanta / Cola-Mix ®%' 0,25 3,20 0,33l 3,90
Bitter Lemon / Tonic Water / Ginger-Ale © 0,25l 3,50
Tafelwasser 0,25 2,50 0,33l 3,00
Plose Gourmet Mineralwasser (Flasche) 0,75l 7,30
Plose Gourmet Naturale (Flasche) 0,75l 7,30



Sprituosen & Bitter (2¢l)

Obstler © 3,90 Lantenhammer Mirabellen 5,50
Kirschwasser © 4,00 Lantenhammer Sauerkirsch 5,50
Williams Bime © 4,00 Jagemeister © 4,00
Himbeergeist ° 400  FemetBranca ® 4,00
Haselnuss 400  Avema ©(3ch 5,00
Crappa® 4,50 Ramazofti © (3cl) 5,00
Whisky, Cognac & Wodka (2¢l)
Chivas Regal Scotch 5,50 Absolut Vodka 4,50
). W. Black Label © 5,00 Moskovskaya Vodka 4,50
Remy Martin VSOP 5,50 Grey Goose Vodka 550
Hennessy XO 12,50 Beluga Vodka 5,50
Asiatische Spirituosen (2cl)
Bambus-Schnaps © 4,50 Rosenbliten-Schnaps 4,50
Reis-Schnaps ° 4,00 Mekhong (Thai-Whisky) 4,50
Sake (jap. Reiswein) (5¢l) 4,50 Pllaumenwein (5¢l) 3,50

warm

warm oder kalt



Cocktails

Pisco Tonto
Pisco, Limette, Orange,
Rohrzucker, Cinger-Ale

Mai Tai

Brauner Rum, Triple Sec,
Mandelsirup, Limette,
Ananasaft

Lemongras

Vodkao, Limette, Zitronengras,

Rohrzucker, Zitronenblatt

Singapur Sling °

Cin, Cheny-Brandy,
Angostura Ananassaft,
Crenadine

Planter's Punch °

\WeiRer Rum, Brauner Rum,
Ananassaft, Orangensaft,
Mangosaft, Maracuiasaft,
Apricot Brandy, Crenadine

Zombie “ (Stark)

\WeiRer Rum, Brauner Rum,
Apricot Brandy, Ananassaft,
Mangosaft, Maracujasaft,
Crenadine

Sex on the beach
Wodka, Pfirsichlikér,
Cranberny, Crangensaft,
Zitronensaft

9,50

9,50

9,50

9,50

9,50

12,50

9,50

Caipirinha
Cachaca, Limette,
Rohrzucker, Ginger-Ale

Moiito
Weiier Rum, Minze, Limette,
Rohrzucker

Strawbery Daiquiri
Weiker Rum, Erdbeere,
Erdoeersirup, Zitronensaft

Pina Colada ™°
Weifer Rum, Brauner Rum,
Kokoscreme, Ananassaft,
Sahne

Whisky Sour
Jim Beam Whisky, Zitronensaft,
Zuckersiup, Orange

Bahama Mama &

Brauner Rum, Kahlua, Malibu,
Ananassaft, Zitronensaft,
Kokoscreme

Blue Hawai *°

Weift Rum, Wodka,

Blue Curacao, Sahne,
Kokoscreme, Ananassaft

9,50

9,50

9,50

9,50

9,50

9,50

9,50



Cocktails alkoholfrei

Virgin Strawbery © 800  Siam° 8,00
Erdbeere, Erdbeersiup, Banane, Maracujasaft,

Zitronensaft Orangensaft, Kokoscreme

Fruit Punch © 800  Virgin Moiito © &00
Mangosaft, Ananassafi, Limette, Minze, Rohrzucker,

Orangensaft, Maracuiasaft, Cinger-Ale

Grenadine

Mangolasi *° 800  CocoKiss * 8,00
Mango, Joghurt, Honig, Ananassaft, Sahne,

Zitronensaft Kokosmilch, Blue Curacao

Maracuia Mojito 800  Beries Bowl 8,00
Maracujo-Nektar, Soda, Minze, Beeren Mix, Soda, Minze,

Limette, fische Maracuia Beeren-Nektar, Limette

Kaffee & Tee

Espresso ' 2,90 Espresso Doppio 4,30
Espresso Macchiato ™ 3,10 Cappuccino ' 3,50
Tasse Kaffee ' 3,10 Milchkaffee ™' 4,30
Latte Macchiato ™' 4,30 Heifte Schokolade ’ 4,30
Tasse Tee 3,80 Frischer Ingwer 430
Croner, Jasmine, Schwarzer, Lemongras Tee

Kréwuter, Pfefferming, Frichte mit Honig, Limette

- Alle Preise in Euro inklusive Mehrwertsteuer -



